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Konkurs „Najlepsza Tradycyjna Potrawa Regionalna Doliny Środkowej
Wisły”

 

Gmina  Maciejowice  zaprasza  do  udziału  w  kolejnej  już  edycji  konkursu:  „Najlepsza
Tradycyjna Potrawa Regionalna Doliny Środkowej Wisły”, który odbędzie się w godzinach od 14.30
do 18.00   w dniu 31 sierpnia 2014 roku  na terenie Gminnego Ośrodka Sportu i Rekreacji w
Maciejowicach podczas uroczystości dożynkowych.

Konkurs adresowany jest do: Kół Gospodyń Wiejskich, podmiotów prowadzących działalność
gastronomiczną- restauracji, stołówek, barów oraz  innych zainteresowanych podmiotów – np. kół
myśliwskich, stowarzyszeń, klubów, osób  prywatnych, osób fizycznych oraz rolników z terenu Gminy
Maciejowice, Powiatu Garwolińskiego oraz całego Mazowsza.

Celem  konkursu  jest  promowanie  Gminy  Maciejowice   w  kraju  i  regionie  poprzez
wylansowanie potrawy regionalnej, kojarzonej z gminą, jak również: prezentacja kuchni regionalnej,
tradycyjnej  regionu,  wyłonienie  sztandarowego  produktu  kulinarnego,  tradycyjnego  Doliny
Środkowej  Wisły,  aktywizacja  Kół  Gospodyń Wiejskich oraz  innych podmiotów z  terenu gminy,
wymiana  doświadczeń  i  przepisów,  zebranie  przepisów  i  receptur  potraw,  które  posłużą  w
przyszłości do przygotowania książki kucharskiej, budowa więzi wewnątrz społeczności lokalnych,
promocja Gminy Maciejowice i  regionu Mazowsze.

Przystąpienie do konkursu następuje poprzez zapoznanie się z regulaminem konkursu oraz
wypełnienie formularza zgłoszeniowego,  który należy dostarczyć do siedziby Urzędu Gminy lub
siedziby Gminnego Ośrodka Kultury w Maciejowicach. Formularz można  również przesłać pocztą na
adres organizatora.

Ostateczny termin nadsyłania zgłoszeń upływa w dniu 25 sierpnia 2014 roku.

Podmioty  chętne  do  wzięcia  udziału  w  konkursie  przygotowują  tradycyjną  potrawę
podkreślającą tradycję i walory kulturalne charakterystyczne dla  Regionu Doliny Środkowej Wisły.

Uczestnicy konkursu są zobowiązani do:

–         aranżacji stoiska wystawienniczego wg własnego pomysłu,

–         uczestnictwa w konkursie w strojach regionalnych.



–   dostarczenia  wcześniej  przygotowanych  potraw  na  miejsce  oficjalnego  rozstrzygnięcia
konkursu  (Organizator  podczas  trwania  konkursu  ze  względu  na  warunki  polowe  nie
zapewnia dostępu do kuchni. Tym samym na miejscu rozstrzygnięcia konkursu nie będzie
możliwości  podgrzania  potraw.  W  przypadku  przygotowania  przez  uczestników  ciepłych
potraw należy je dostarczyć w termosach lub innych naczyniach zabezpieczających ciepło).

Regulamin  konkursu  oraz  formularz  zgłoszeniowy  dostępny  jest  na  stronie  internetowej:
www.maciejowice.pl

Dodatkowych informacji udziela organizator  konkursu:

– Urząd  Gminy w Maciejowicach

tel. (0-25) 682 57 37.     

– Gminny Ośrodek Kultury w Maciejowicach

tel. (0-25) 682 58 04

 

„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich:

Europa inwestująca  w obszary wiejskie”.

Konkurs „Najlepsza Tradycyjna Potrawa Regionalna Doliny Środkowej Wisły”
współfinansowany ze środków Unii Europejskiej

w ramach Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2007-2013

Instytucja Zarządzająca Programem Rozwoju Obszarów Wiejskich  na lata 2007-2013-
Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi
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